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Prot. N° 367 Pos. 1.D.1.

BANDO PER L’AFFIDAMENTO DI UN CONTRATTO DI
COLLABORAZIONE A PROGETTO

L’AMMINISTRATORE DELEGATO DEL CONSORZIO IT.QSA

VISTI gli impegni assunti per lo sviluppo .del Progetto "Caratterizzazione e

miglioramento degli indici salutistici e sicurezza alimentare delle produzioni ovine

tipiche, ahriizzesi g marnchio.di arigina!ld RO Wﬂﬁ%ﬂt’ﬂf‘un riensptanal Bendnarappvotae
con D.G.R. n° 573 del 08/08/2011 (BURA Ordinario n® 53 del 02/09/2011) ed ammesso
a finanziamento con Determinazione 03.07.2012, n. DH26/20;

VISTI U]l 1mpu=n| assunti pet lo suluppo del Plog.llo ”lnnm azione della filiera bovina

' bilancio di previsione del Consorzio IT.QSA per I’esercizio 2014, in via di
definitiva impostazione;

AVVISA

che il Consorzio IT.QSA intende usufruire di una collaborazione a progetto per lo
svolgimento della seguente prestazione:

oggetto della prestazione: Raccolta e trattamento campioni di prodotti lattiero
caseari della filiera ovina e della filiera bovina, aggiornamento e

documentazione presso il Consorzio ITQSA delle attivita delle Unita Operative;

1. durata del contratto: 2 mesi a decorrere dalla data della stipula;

I 2. la collaborazmne oggetto del presente bando verra resa nel contesto di un rapporto
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3. il Collaboratore, a fronte della propria prestazione professionale, percepira un
compenso onnicomprensivo di 1.600,00 €, al lordo delle ritenute fiscali e
previdenziali previste dalla legge; detto compenso sard corrisposto secondo due
distinti versamenti nel corso della durata del contratto;

4. natura del contratto: collaborazione a progetto;
requisiti di ammissione:
5.1 Laurea in discipline di scienze agrarie con competenze in analisi
microbiologiche degli alimenti;

5.2 conoscenza di una lingua straniera tra: inglese, francese, tedesco, spagnolo.

6... valutaziope: .1a_valutaziove. di..idoveita..all incarice®siaz igarte 'délla "Commissione
Esaminatrice sara basata sul curriculum e sui titoli posseduti, nonché su un colloquio
vertente sugli argomenti di pertinenza dell’oggetto della prestazione. La
Commissione dispone di cento punti attribuibili come segue:

A. TITOLI fino a punti cinquanta, di cui:
— voto di Laurea: fino a punti venti;
— competenze acquisite in attivita di studio o di lavoro svolte in Italia e/o all'estero,

attinenti all’amkitro "1 specinco’ 1hteresse "a€il oggetio ‘a€lia prestazione: 1o a
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